
税率 8%

170

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

フルーツ系ソルベは乳製品不使用

種類によっては、アレルギー表示が異なる

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ
等 ）

カップ詰め商品のため、廃棄ロスなく販売可能。自社商品のラインナップ増加に、こだわりカ
フェメニューやスイーツメニューの追加に。（自社オリジナル商品としてもOEM受託可）こだわり
のギフトの提案や福岡県産の農産物を使用したギフトの提案に。

商 品 特 徴

ミルクは福岡県産牛乳を使用。生クリームは大牟田市に拠点のあるオーム乳業の高級生クリームを使用。コクがありつ
つ、素材の風味を活かしてさっぱりと。後味にこだわり余韻をも楽しめるジェラートを数十種類展開。
フルーツ系ソルベは、自園や農家仲間から仕入れたフレッシュ素材をダイレクトに使用。果汁を約５０％ほど使用（フ
ルーツにより異なる）することで素材本来の甘みや旨み、香りを十分に引き出したソルベは年齢問わずシーズンごとに
人気。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） アイスクリーム製造業

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な
ど ）

30～40代女性をメインとし、こだわったものを食べたい方、手土産にしたい
方向け。産地の素材をつかった福岡のお土産に。自社の商品を使用したオ
リジナル商品として農園や企業様商品としても提案、実績あり。

重量（㌔）

80size235.0 85.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 約１～２週間 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単
位

（◎ケース／日 など単位も記
載 ）

最大 応相談 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 40個 保 存 温 度 帯
ー１８℃以下で保
存

内 容 量 80ml 希 望 小 売 価 格 税抜 open

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記
載 ）

通年 （　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福岡県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 取得済み（商品により異なる）

税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 - 消費期限

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 カラヘジェラート（８０ｍカップ）

年

9 月 11 日
第３.1版

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2024

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵
乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、

まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉、

ゼラチン、

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

アーモンド

2025
１１ 　４

 80ml 



このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担当者名または
担 当 部 署 名 長　武志 連 絡 先 090-9720-1109

危機管理に関する対
応や生産物賠償責任
保険(PL保険)の加入
な ど

PL保険加入

カップ詰めの際には衛生面に細心の注意を払いながらしっかりと手早く。１製造ごとにナンバリングし
管理。ラベリングの際には、再度質量と状態をチェック、検品し問題ないものだけを販売。

従 業 員 の 管 理
出勤毎の体調管理は欠かさずに。手洗いをしっかりと行い、身だしなみチェックと清潔な制服を着用。
衛生面管理は徹底指導を行う。

施設設備の管理
常に使用機材は漂白殺菌したものをアルコールをふきかけて使用。マシンを製造する際は種類ごとに
洗浄し、多種の素材の混入を防ぐ。冷蔵機器点検の際は害虫が潜んでいないことを目視確認。害虫
対策も念入りに。

使用するマシンはイタリア製高級ジェラートマシン 傷があるもの小ぶりなもの訳あって流通しづらいものを使用 自園の作物は贅沢使用。他ではできない濃さが特徴

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 =
OEM商材についてはレシピ完成後に食品微生物検査にて３種（一般生菌、大腸
菌群、大腸菌）の検査を実施。

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

pu

写真 写真 写真

担 当 者 長　真弓 E - m a i l c0317mayumi@gmail.com

T E L 0944-68-5926 F A X 050-3588-8243

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

フルーツや青果を使用する場合は、しっかりと洗浄を行う。
⇓
牛乳は福岡県産牛乳を生クリームはオーム乳業（福岡県大牟田市）の高級生クリームを使用。
⇓
素材のシーズンや状態により常にレシピを微調整。糖類は数種類を使い分け、甘さを調整しつつジェラートの質感も調整。
（フルーツ素材は、規格外品を使用。農家だからこそわかる、旨みは十分なのに流通に回せない状態の商品を積極的に買取りサスティナブルに）
⇓
殺菌洗浄したマシンに材料を投入（使用するマシンはイタリア製高級ジェラートマシン。これにより、最高の質感となめらかさのジェラートに仕上がる）
⇓
できあがったジェラートを容器につめ、瞬間冷凍に。ー４０度以下に急速冷凍することで旨みをぎゅっと閉じ込め風味を損なわないジェラートに

工 場 等 所 在 地 〒 同上

会 社 所 在 地 〒 836-0046 福岡県大牟田市本町４－６－１

年 間 売 上 高 令和３年度　９００万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） アルバイト　８人

代 表 者 氏 名 長　武志

写真メ ッ セ ー ジ

２０２１年１０月にオープンしたジェラート専門店です。旬の美味しさや地
産地消をメインに様々なジェラートフレーバーを四季折々に展開。店頭で
は、ショーケースに常時１２種類のジェラートを展示販売。カップ詰め商品
は、お持ち帰りやお土産、地方発送としての利用に人気。２０２３年夏の
JR九州駅長オススメお中元でサイト内３位に。

ホ ー ム ペ ー ジ https://chobudouen.wixsite.com/chobudouen

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 gelateria カラヘ

有→具体的に無

 令和５年度　1300万円 

0944-68-5926

mailto:c0317mayumi@gmail.com#
https://chobudouen.wixsite.com/chobudouen#

